Thực hiện thu hái, khai thác nông sản (thực vật) đảm bảo ATTP
Trong quá trình thu hái, khai thác nông sản (thực vật) nếu không tuân thủ các quy định an toàn, vệ sinh, có thể có các mối nguy làm thực phẩm bị ô nhiễm gây mất an toàn thực phẩm như ô nhiễm vi sinh vật, ô nhiễm vật lý và ô nhiễm các chất hóa học.
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Mô hình sản xuất rau công nghệ cao tại thành phố Bắc Kạn

Để đảm bảo an toàn thực phẩm, khi thực hiện thu hái, khai thác sản phẩm thực vật cần lưu ý:
- Dụng cụ thu hoạch, bao bì tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm như nhựa tổng hợp, cao su hoặc kim loại phải phù hợp quy định tại QCVN 12-1:2011/BYT, QCVN 12-2:2011/BYT và QCVN 12-3:2011/BYT của Bộ Y tế.
- Thiết bị, dụng cụ thu hoạch phải vệ sinh sạch sẽ trước và sau khi sử dụng. 

- Thu hoạch sản phẩm đúng thời gian cách ly theo hướng dẫn sử dụng thuốc BVTV và phân bón.
- Sản phẩm rau ăn sống, quả ăn ngay sau thu hoạch không được để tiếp xúc trực tiếp với đất.

- Phương tiện vận chuyển cần được làm sạch trước khi vận chuyển sản phẩm. Không vận chuyển sản phẩm chung với các hàng hóa có nguy cơ gây ô nhiễm (không để chung rau ăn sống, quả ăn ngay với các sản phẩm như thịt, cá, tôm, xà phòng, xăng, dầu hỏa...)
- Người thu hái, khai thác, bảo quản, vận chuyển sản phẩm được phổ biến, hướng dẫn về kiến thức đảm bảo an toàn thực phẩm./.
Tài liệu tuyên truyền của Chi cục Quản lý chất lượng NLS và Thủy sản
